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Nº

C NC NA

X

Nº Nº

C NC NA C NC NA

X X

C NC NA C NC NA

X X

Nº

C NC NA

X

Nº Nº

C NC NA C NC NA

X X

3.2.1. Compra de Alimentos

Variable Nivel de Cumplimiento Variable Nivel de Cumplimiento

12

Da cumplimiento con lo establecido en la Resolución

5109 de 2005 y demás normas concordantes y

complementarias, así como los lineamientos técnicos

establecidos por el Ministerio de Salud y Protección

Social, el INVIMA y la SDIS. Para el caso de productos

cárnicos cumple rotulado de acuerdo con el Decreto

1500 de 2007.

13

Elabora e implementa plan de compras de

alimentos en los formatos publicados en el SG de

la SDIS con el ciclo de menús, análisis nutricional

y grupos etarios en atención con su respectivo

cronograma. Se adquieren los alimentos de

acuerdo con los aspectos señalados en el anexo

técnico numeral 5.1.3.2.1 Compra de Alimentos.

Se adquiere cárnicos, abarrotes, tubérculos, frutas,

verduras y lácteos para las preparaciones

garantizando su disponibilidad para mínimo dos (2)

días de operación y de acuerdo a las condiciones

establecidas en el anexo técnico.

Variable Nivel de Cumplimiento

11

Cuenta con el acta de inspección sanitaria con enfoque de riesgo para establecimientos de preparación de alimentos, emitida por la autoridad

sanitaria competente con concepto sanitario favorable o favorable con requerimientos con fecha de expedición inferior a un (1) año. Cumple

con las exigencias dejadas por la autoridad sanitaria en el acta. Si cuenta con concepto sanitario superior a un (1) año o el servicio se realiza

en las instalaciones por primera vez el ASOCIADO realiza los trámites correspondientes a la inscripción y solicitud de la visita de inspección,

vigilancia y control frente a la autoridad sanitaria competente

Concepto: FAVORABLE    Porcentaje de Cumplimiento:  91 %  

Fecha: Día: 08______  Mes: 04_____ Año: 2025    Nº Acta:  AS02E 785514

Hospital/Subred: CENTRO ORIENTE     

3.2. Procesos del Servicio de Alimentación

9

Registra y presenta el reporte de digitación de medidas

antropométricas en el sistema misional SIRBE de

acuerdo con lo establecido en el anexo técnico

10

Realiza orientación y abordaje a los casos

identificados con malnutrición, atendiendo la línea

técnica de la Subdirección de Nutrición. 

Categoría 3. Subcomponente Salubridad

3.1. Concepto Sanitario

Categoría 2: Subcomponente Vigilancia Nutricional

Variable Nivel de Cumplimiento Variable Nivel de Cumplimiento

7

Profesional en Nutrición y Dietética participa en las

actividades de fortalecimiento técnico en toma de

medidas antropométricas, sensibilización en vigilancia

nutricional y las demás programadas por la Subdirección

de Nutrición

Fortalecimiento Toma medidas antropométricas:

Día __19___  Mes _09____  Año __2024_____

Sensibilización Vigilancia Nutricional Profesional de

Nutrición  y Dietética:

   

Día __28___  Mes 05_____  Año 2025______

Socialización Clasificación Nutricional beneficiarios:   

Día ___NA__  Mes __NA___  Año ____NA___

8

Profesional en Nutrición y Dietética realiza la toma

de datos antropométricos, disponiendo de los

equipos (balanza digital y tallímetro), en las

condiciones señaladas en el anexo técnico. 

Fecha Toma de datos antropométricos: 

  

Día _06__  Mes __06___  Año 2025_______

Variable Nivel de Cumplimiento

6

Cualifica al talento humano del Comedor Comunitario en el procedimiento Planificación Alimentaria y su implementación en los servicios

sociales de la SDIS, el Procedimiento Abastecimiento de Alimentos, con sus documentos y formatos asociados, manejo de minuta patrón,

ciclo de menús, análisis nutricionales, estandarización de utensilios y porciones servidas, recepción de alimentos y conocimiento de los

criterios mínimos de aceptación y rechazo; en los tiempos señalados en el anexo técnico.

Fecha Minuta Patrón:                                                                Fecha: Estandarización:

Día _10____  Mes _05____  Año 2025_______                                    Día 06_____  Mes 06_____  Año 2025_______

Fecha Procedimiento:                                                               Fecha Recepción-Criterios:

Día 07_____  Mes 05_____  Año 2025_______                                    Día 07_____  Mes 05_____  Año 2025_______

PROCESO: PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSIÓN SOCIAL

SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS 

FORMATO ACTA DE VISITA DE SEGUIMIENTO EN CAMPO 

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD

CONVENIOS DE ASOCIACIÓN VIGENCIA 2025

FORMATO NO 

CONTROLADO
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Nº Nº

C NC NA C NC NA

X X

C NC NA C NC NA

X X

Nº

C NC NA

X

C NC NA C NC NA

X X

C NC NA C NC NA

X X

Nº

C NC NA

X

Nº

C NC NA

X35
Garantiza la aplicación de las Buenas Prácticas de Manufactura - BPM en todos los procesos realizados en el Comedor Comunitario, así

como la aplicación de las normas de higiene, limpieza y desinfección para garantizar la inocuidad de los alimentos.

Nivel de Cumplimiento

34
Toma los ítems de ensayo necesarios, en caso de brote o evento epidemiológico relacionado con posible contaminación alimentaria o

enfermedad transmitida por alimentos - ETA.

3.4. Prácticas Higiénicas

Variable Nivel de Cumplimiento

Nivel de Cumplimiento

25

Se asegura una presentación adecuada y agradable de

cada una de las preparaciones y se realiza el servido de

los alimentos, teniendo en cuenta los utensilios

estandarizados y en menaje en buen estado, higienizado

y seco con la entrega de cuchara sopera, tenedor,

cuchillo, cuchara de postre (cuando se requiera) y

servilleta.

Los aderezos como yogur, crema de leche, leche

condensada, uvas pasas, queso (rallado o en cubos) y

helado que hacen parte de los postres a base de frutas

se adiciona en el momento del servido, sobre la porción

individual.

26

Se garantiza a las personas beneficiarias el total

de los componentes del menú en el momento de la

entrega del apoyo alimentario de acuerdo con el

ciclo de menús establecido. 

Cuentan con la autorización por parte de la SLIS

para la entrega de apoyo alimentario consumo de

alimentos en casa.

Adicional se garantiza que toda mujer que se

encuentre en período de gestación o lactancia

hasta los doce meses, que asista al Comedor

Comunitario reciba un aporte adicional de leche de

200 cc o queso de 35g.

32

Cumple con los requisitos microbiológicos vigentes de la

normatividad nacional y los demás requeridas por la

SDIS para los análisis a ítem de ensayo de materias

primas, productos terminados, superficies, frotis de

manos de personal manipulador de alimentos, agua de

consumo y otras pruebas microbiológicas que sean

tomadas por la SDIS o por terceros autorizados por la

SDIS. 

33

Implementa las acciones correctivas requeridas

para subsanar los hallazgos que se deriven de los

resultados no conformes de las pruebas

microbiológicas que sean tomadas por la SDIS o

por terceros autorizados por la SDIS

Variables Nivel de Cumplimiento

29

Se mantiene a disposición de las personas beneficiarias durante el tiempo de servido, distribución y consumo, tres (3) recipientes con

especias o condimenteros, tales como orégano, pimienta negra y ají triturado, para ser adicionados por las personas beneficiarias de acuerdo

con su preferencia e identificados (nombre del producto, fecha de vencimiento y lote).

3.3.Toma de Muestras para Evaluar la Calidad Microbiológica del Servicio de Alimentación

30

Almacena las muestras diarias de alimentos preparados

de acuerdo con lo registrado en el Formato Preparación

de Alimentos y en los tiempos establecidos en el anexo

técnico.

31

Permite la aplicación de pruebas microbiológicas

establecidas por la normatividad nacional y las

demás requeridas por la SDIS para los análisis a

ítem de ensayo de materias primas, productos

terminados, superficies, frotis de manos de

personal manipulador de alimentos agua de

consumo y otras pruebas microbiológicas que sean

tomadas por la SDIS o por terceros autorizados

por la SDIS

27

No se manipula los alimentos directamente con las

manos, sino con el uso de utensilios como pinzas,

cucharas, trinches o tenedores, entre otros. No se hace

uso de guantes desechables y los alimentos calientes

servidos no permanecen en tiempo de espera por más

de cinco minutos en la línea de servido.

28

Las características organolépticas de las

preparaciones (color, sabor, aroma, consistencia)

son característicos en cada una de las

preparaciones listas para servir.

Variable Nivel de Cumplimiento Variable 

PROCESO: PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSIÓN SOCIAL

SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS 

FORMATO ACTA DE VISITA DE SEGUIMIENTO EN CAMPO 

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD

CONVENIOS DE ASOCIACIÓN VIGENCIA 2025

FORMATO NO 

CONTROLADO
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PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES SERVICIO 
COMEDORES COMUNITARIOS     

  
Formato No 
Controlado  

  

FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO  

 COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y  SALUBRIDAD  

CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2025    

  
  

  
FECHA DE VISITA  

  

  
DIA  

  
26  

  
MES  

  
 6  

  
AÑO  

  
2025  

IDENTIFICACIÓN COMEDOR COMUNITARIO   
   

NOMBRE COMEDOR COMUNITARIO: 113883-CCCP 08-004-PUENTE COLORADO  
  

   

Nº CONVENIO/VIGENCIA: 7947-2025    

TIPO DE VISITA:   

 Apertura                     Seguimiento        X         Cierre    

   

  

REGISTRO FOTOGRAFICO VARIABLES CALIFICADAS NO CUMPLE  

     

Variable 18: No se evidencian las materias, cárnicas, 
abarrotes, fruver y lácteos  rotuladas con nombre del 
alimento, fecha de ingreso, fecha de egreso o fecha de 
vencimiento.  

Variable 20: Se evidencia 1.5 kg de mandarina con moho, y 
se procede a desechar desnaturalizando.  
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PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES SERVICIO 
COMEDORES COMUNITARIOS     

  
Formato No 
Controlado  

  

FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO  

 COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y  SALUBRIDAD  

CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2025    

  

   

Variable 11. Continua con la totalidad de las exigencias dejadas por la autoridad sanitaria en el acta del 08/04/2025: 
Láminas  en unión pared-techo en área de proceso con pintura deteriorada.  
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PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES SERVICIO 
COMEDORES COMUNITARIOS     

  
Formato No 
Controlado  

  

FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO  

 COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y  SALUBRIDAD  

CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2025    

  
  

MENU SUMINISTRADO EN VISITA   
SEMANA N°   2    MENÚ:  10   

  

  
GRUPO 4: de 9 a 13 años  

 

  
GRUPO 5: mayores de 14 años  

 

  
  

Apoyo a la supervision  

  
ANDRES FELIPE OROZCO CASTILLO  

   
Nombres y Apellidos   

1.081.921.965  

   
Cédula de Ciudadanía  
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